LA FINE EAU-

150 JAHRE ETTER

Etter Jubilaums-Kirsch 42% vol.
150 Jahre Retroflasche, limitiert

Herkunft Friichte: Kirschenregion Zug-Zugersee / Schweiz
Frischfruchtmenge:  ca. 10 kg Bergkirschen der Sorte ,Lauerzer"
flir 70cl Inhalt sortenrein destilliert.

Lagerung/Reifung: 15 — 25 Jahre in 50-Liter-Korbflaschen

Retro-Etikette: um 1900

Farbe: rein, kristallen

Bouquet: charaktervoll, intensiv, vielschichtig
Geschmack: vollmundig, aromatisch, charaktervoll. Man

schmeckt die reifen Bergkirschen in
traditioneller, alter Stilistik

Mit diesem speziellen Kirsch mochten wir Thnen von ganzem
Herzen Dankeschdn sagen. Dankeschdn, zumal Sie verantwortlich
sind, dass es uns auch nach 150 Jahren noch gibt!

Eine Cuvée aus verschiedenen Kirsch-Jahrgidngen
1995 - 2005

Sortenreinen Jahrgangskirsch hat die Familie Etter schon
gebrannt, als noch niemand Uber Jahrgange sprach oder schrieb.
Es war vor vielen Jahrzehnten, als man bei guten Ernten begann,
einen sortenreinen ,Lauerzer" Kirsch zu destillieren. Von den
landschaftsbereichernden Hochstammbadumen der sonnigen Lage am Zugerberg stammt die Bergkirsche
JLauerzer". Bis heute wird dieser Jahrgangs-Kirsch nur in den allerbesten Erntejahren destilliert, um Ihnen
Hochstgenuss zu bieten.

Im Hinblick auf das nachste Jubildum hat man im Hause Etter zwischen 1995 und 2005 die besten
Jahrgdnge auf die Seite gelegt. Nun ist es hier, das grandiose 150-Jahr-Jubildum! Zur Krénung ist man
hoch in den Dachboden hinaufgestiegen, um diesen Jubilaums-Fruchtbrand vorzubereiten. Behutsam und
mit viel Herzblut wurde dieser zu einer kraftigen und charaktervollen Jubildums-Cuvée komponiert. Der
Jubildaums-Kirsch 150 Jahre kdnnte traditioneller nicht sein. Bei der Aufmachung hat man sich von einer
der dltesten Etiketten im Firmenarchiv inspirieren lassen. Der Inhalt spricht fiir sich: Typisch, fruchtig-
wiirzig, ausdrucksstark und wertvoll.

Entstanden sind 2982 nummerierte 70cl Flaschen. Eine limitierte Raritdt erster Giite. Ein Muss fiir jeden
Etter-Fan.

"Eau-de-vie" — das "Lebenswasser" war fiir die Familie Etter seit jeher Beruf und Berufung. Die Etters
schatzen sich gliicklich, bereits in der 4. Generation als unabhéngiges Familienunternehmen mit Passion
dieser Tradition Zukunft zu geben.

Unsere Qualitit ist unsere Zukunft
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