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Etter Soehne AG

Vom berthmten Kirsch
zum eigenen Whisky

Die Familie Etter brennt bereits seit 1823

in nunmehr vierter

Generation ihr beruhmtes Kirschwasser. Seit 2007 gibt es nun auch
einen eigenen Single Malt Whisky — den JOHNETT, der im vergan-
genen Jahr bei den ,Switzerland's Best Whisky Awards” zu einem
der Top 3 Whiskys der Schweiz ausgezeichnet wurde. Ein Portrat

von Patrick Tilke.

ie Familie Etter kann auf eine lange Ge-
Dschichte zuriickblieben. Bis in das 13. Jahr-

hundert hinein sind die Vorfahren im Kan-
ton Zug verblirgt. Der Bauer Johann Baptist Etter
war es schliefllich, der seit 1823 im Nebenerwerb
sein eigenes ,Chriesiwasser” auf dem Berglihof in
Menzingen brannte. Sohn Paul machte das Bren-
nen zum Haupterwerb und griindete 1870 die ge-
werbliche Destillerie mit wirtschaftlicher Weitsicht
im nahgelegenen Zug. 1926 {ibergab er sie seinen
Sohnen Johann und Josef. 1974 {ibernahm Hans
Etter mit nur 25 Jahren die Leitung vom 85-jahrigen
Papa. 1980 folgte ein Neubau an der Stadtgrenze
von Zug, wo heute in technisch modernen und zer-
tifizierten Anlagen in einer der modernsten Speziali-
tatenbrennereien Europas produziert wird. Nachdem

Von einer Generation zur nachsten: Hans und
Christine Etter (auften), sowie Eveline und Gabriel
Galliker-Etter und die drei Séhne

Hans Etter fast 40 Jahre als Ober-
haupt des Hauses agierte, legte er
die Geschicke und das Geschift
im September 2012 in die Hénde
seiner Tochter Eveline und ihres
Ehemanns Gabriel Galliker-Etter.
Fiir den Fortbestand der Traditi-
on ist so bereits gesorgt, auch mit
den Enkelsohnen — ganz nach dem
Motto: ,,Unsere Qualitit ist unsere
Zukunft.”

Eine Passion in der
Destillation

Noch heute — fast 150 Jahre nach
der Grindung des Unterneh-

Der JOHNETT 2009 ~ der dritte Vintage des
Hauses (6 Jahre) ist bereits zwei Jahre dlter
als der Vorganger, wurde im Alkoholgehalt
von 42% auf 44% optimiert und kommt
non-chill-filtered in die Flasche.
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Puristisch, elegant und individuell - der Brennraum beherbergt eine Uberwachungsstation und acht Brennblasen.

mens — sind Kirschwasser das Aushéngeschild des
Hauses. Die Nihe zu dem verfiihrerischen Rosen-
gewiichs ist dabei schlicht der Region Zugersee ge-
schuldet, die beriihmt fiir ihre Kirschen ist — iiber
200 Brennsorten gedeihen hier. Es sind kleine, tief-
schwarze Siiflkirschen, die auf den Namen Lauerzer,
Mistler, Dolleseppler, Lauber oder Lampnistler ho-
ren. Sie sind robust trotz weicher Haut, geschmack-
sintensiv, voll von Stifie und dank des relativ grofsen
Kerns von einer zarten Mandelnote begleitet. Fiir die
Produktion kommen schlieflich nur vollreife, aro-
matische und unbeschédigte Friichte regionaler und
vertrauter Kirschbauern zum Einsatz. ,Ursprungs-
kompetenz Schweiz” ist denn auch das geerdete wie
ansagende Motto der Familie. Sorte, Boden, Klima,
Reifegrad und Jahrgang sind weitere, ausschlag-
gebende Kriterien flir ein qualitativ hochwertiges
Kirschwasser. Hans Ftter und seine Familie verant-
worten die Stilistik ihrer Spirituosen-Spezialititen,
welche bekanntlich stark von der Natur geprégt sind.
Zudem ist man ein typischer Familienbetrieb: Die
gesamte Wertschopfungskette geschieht unter einem
Dach — vom Einkauf, der Verarbeitung, Destillation,
Lagerung und Abfiillung iiber das Marketing, die
Distribution und den Verkauf bis hin zum Jahresab-
schluss. Darauf ist man stolz. Und auf dieser Basis
konnte das Unternehmen Etter — auch mit weiteren
Destillaten — Spitzenpositionen in 22 Landern dieser
Erde belegen.

Von der Expertise im Kirsch zum eigenen
Whisky - der JOHNETT

Wie kommt man nun vom berithmten Kirsch zu
cinem hervorragenden Whisky? Es war Hans
John” Etter, aus dessen Idee der nach ihm benannte

JOHNETT Whisky entspross, und mit dem er sich
nun — nach dem Riickzug aus der operativen Lei-
tung — eingehend beschaftigt. Bereits seit Mai 2007
produziert er ihn, jahrlich in einer Neuauflage als
Vintage — 2007, 2008 und derzeit als dritte Edition
den 2009er. Fiir die Produktion ist ihm wie bei allen
Produkten des Hauses der regionale Bezug wich-
tig. Die Maische stammt von der 1862 gegriindeten
Familienbrauerei Baar der Familie Uster, das Was-
ser aus den Tropfsteinhohlen der Hollgrotten im
Eigentum der Familie Schmid. Letzteres gilt als eines
der reinsten Wasser der Schweiz, dauert es doch
10 Jahre, bis ein Regentropfen die Hohlendecke er-
reicht und ins Quellbecken fallt. Nach der Destilla-
tion in der modernen Brennerei reift der JOHNETT in
den Tropfsteinhchlen in Ex-Pinot Noir-Eichenféssern
des Weinguts Rosenau der Familie Ottiger im luzer-
nischen Kastanienbaum. Das besonders feuchte Kli-
ma dieses ungewshnlichen Lagerorts reduziert den
Fliissigkeitsverlust erheblich, und das Klima gelangt
auch — so man es verbiirgen kann — als eindriick-
liche Geschmackskomponente in den JOHNETT.
Bis zum endgiiltigen ersten Whisky — den Jahrgang
2007 — dauerte es allerdings noch viele Monate meh,
denn Etter nahm sich die Zeit, um den richtigen
Geschmack zu treffen. Ein fruchtbetonter — bewusst
kein schottischer — Single Malt Whisky sollte es wer-
den, der Genussfreude bereitet: elegant, leicht fruch-
tig, feminin, harmonisch und zart. Dazu ein leichter
Zug von Rauch im Abgang. Die neueste Edition 2009
zeigt mit gut sechs Jahren schon eine schone Reife-
leistung in gewachsener Qualitat. Mit acht bis zehn
Jahren diirfte dieser, so John Etter, dann auch seine
maskulinen Noten entwickeln — wir jedenfalls sind
gespannt auf die kommenden Abfiillungen! ()
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Funt Fragen an Hans ,John” Etter

Whisky Time (WT): Herr Etter, wie sind Sie darauf
gekommen, einen eigenen Whisky zu produzieren?
Hans Etter (HE): Wir wurden durch unseren Freund
Edi Bieri, der zu den absolut ersten Whisky-Brennern
gehorte, inspiriert.

WT: Wie sind Sie auf die Produktionsmethode fur
den JOHNETT gekommen?

HE: Aufgrund unserer seit 1870 vorliegenden Er-
fahrung in der Destillation von Kirschen haben wir
unsere Destillationsmethode an die Kirschdestillation
angelehnt.

WT: Was fur Parallelen gibt es zwischen der Produk-
tion eines Kirschwassers und der lhres Whiskys?

HE: Im Hause Etter ist die Produktion in Bezug auf
die Destillation zu 100% identisch. Der Rohstoff und
der Reifeprozess ist allerdings ein vollig anderer.

Eine ganz und gar individuelle Technik der Reifung -
der JOHNETT lagert in einer Tropfsteinhghle.

ADRESSE

Etter Soehne AG
Chollerstr. 4
6300 Zug ZG
www johnett.ch

Besuche

Ganzjahrig gedffnet

Mo-Fr: ganztagig, letzte Tour um 17 Uhr
(ca. 1,5 Stunden,
gegen Voranmeldung)

ganztagig, letzte Tour um 14.30 Uhr

(ca. 1,5 Stunden,

gegen Voranmeldung)

Anfahrt

Am besten mit dem PKW {iber die Autobahn
Ad von Luzern oder Ziirich und hier die
Ausfahrt Zug-Cham-Steinhausen benutzen.
Oder mit der SBB zum Bahnhof Zug-Choller-
miili. Von hier sind es drei Gehminuten

zur Distillerie.

WT: Was ist das Geheimnis eines guten Whiskys?
HE: Zwischenzeitlich stelle ich fest: Dies wird woh!
immer ein Geheimnis bleiben, zumal die Ge-
schmacksvielfalt unglaublich vielfaltig ist und die
Whisky-Geniesser je nach Lust und Laune die Glte
interpretieren. Eben die faszinierende Geschmacks-
vielfalt von Single Malt Whisky.

WT: Was sind die weiteren Plane bezuglich

des JOHNETT?

HE: Der Auf- und Ausbau der Marke JOHNETT als
eigenstandige Marke aus dem Traditionshaus Etter
in Zug.

WT: Herzlichen Dank flir das Gesprach!
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