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«Im Kanton Zug
ist gut Kirschen
essen».

Peter Bieri
Standerat, CVP
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An bester Lage: das Kloster Maria Hilf in Menzingen ist ein Ort der Ruhe und Meditation.

Kirsch Ein starkes Wasser aus
dem Kanton Zug

Fiir sieben Deziliter Schnaps werden neun
Kilo saftiger Kirschen verarbeitet: In

den Erzeugnissen der Distillerie Etter wird
die Tradition des Zuger Kirschs wieder
lebendig. Das relativ milde Klima auf den
Hiigeln rund um den Zugersee tragt zur
hohen Qualitét der Friichte bei. Heutzuta-
ge wird das Kirschwasser zwar vor

allem in Konditoreien und Kasefondues
verwendet, natiirlich kann man aber
auch nach dem Essen ein Glaschen guten
Kirschs geniessen.
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Zuger Kirschtorte
mit Appenzeller Ahnen

Diese Zuger Spezialitdt verdankt
ihre Urspriinge einem Appenzeller.
Der Konditormeister Heinrich
Hohn erdffnete in Zug seine eigene
Konditorei und kreierte hier seine
beriihmte «Zuger Kirschtorte», mit
der er schon 1923 bei einer
Luzerner Ausstellung eine Gold-
medaille gewann. Um den Biskuit-
boden zu tranken, verwendete

der Konditor Kirschwasser. Zuger
Kirschtorte von Fine Food, 300 g.




